LAGO DI COMO

1. Carlo Valneri,
proprietario del
Crotto del Murnee
di Albavilla, affetta

i suoi insaccati
nella piccola sala
del ristorante

2. Formaggino d
capra spalmato sul
pane, un‘altra delle
specialith semplici
e squisite del crotto,
3, Un panorama
crepuscolare

di Como, circondata

delle alture che
bordana il lago.
Indirizzi...

152 Belfitalia

ALBAVILLA

Crotto del Murnee
Via Roscio,
031/62.77.51,
392/7.08.44.44

l ALBAVILLA
Salumi e formaggi
dal mugnaio

Alla base del “triangolo lariano”
che separa Como da Lecco

e cuimina con Bellagio,
caratterizzato da lagheti pii) 0
meno idiliac, Albavila & un borgo
‘appoggiato alle pendici dellipe
del Vicerd. Nel paese si con
ventiquattro crotti delle famiglie
del posto. Il primo ¢ il secondo
weekend di otiobre dieci di questi
aprono al pubblico in cccasione
delia Festa dei Crotti (Pro Loco
Albavilia, 031/62.64.36), oftrendo
salumi, formagg), il doice crotare,
casseouls, rostisciada, polenta
con o senza gorgonzola e altri

formaggi e vina da bersi nelle
ciolole di legno dette ciapdio

si fa scorta di salumi e formagsi
direttamente nei crott

Carlo Valneri, 6i professione
panettiere,

3 deciso di tenere

aperto per tutta la stagione

e
di Albavilla, noto come Crotio
del Muree, cicé del mugnaio,
offrenda merende fredde

¢ cene. Solo su prenotazione,
si servono piatli caldi: cote
brasati, poents, trippa e altro
 tagiiere di salumi & formagg;,
molto generoso, accompagnato
da vino pemontese, costa 10€.

)

a COMO
Tavoli in pietra
sotto gli alberi

Ci deve aver consenvato il suo

vina un soldato di chisss quale

esercito. Comunque sia il Crottn
defla

pid simpatici € gradevali di Como,
dove dars appuntarsento per

volie e tavoli in legno
“cucina della nenna”, e fuori alri
satto agli alberi,

con tarteliette di cipolie di Brunate
to allo zoia, pol ci sono

i pesoe di lago, risotto
rsino, frittate di tarassacs,
asparagi bianchi di Cantelio con
1ovo in cereghin ("alfoechio d
bue"), tagholini di grano sar:
ragl di lago e broccolett. Sempre
nella carta il guanciale brasato al
1in0 r0ss0 e polenta, gl spiedon
manzo & lardo

il luetioperca

tagiieri di caci, an
affettati. Il giovedi sera, gran bolito
misto, ma non destate. Per finire,
semitreddo al Vespetrd (iquore

di Canzo alle erbe aromatiche),
amara d'antan del Ghisallo

ola focaccia satiile al cioccolato,

031/2839.11



